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Актуальность работы

На сегодняшний день одной из актуальных проблем является улучше

ние структуры потребления пищевых продуктов, в том числе обогащенных 

витаминами, микроэлементами, биологически активными добавками.

Диссертационная работа выполнялась в ФГБОУ ВО «Воронежский 

государственный университет инженерных технологий» на кафедре «Ма

шины и аппараты пищевых производств» в соответствии с тематикой НИР 

ФГБОУ ВО «ВГУИТ» по теме «Инновационное развитие техники пищевых 

технологий: машины, аппараты и биореакторы».

Вышеизложенное позволяет утверждать, что диссертационная работа 

Берестового А.А., посвященная развитию процесса прессования с использо

ванием ультразвука является, безусловно, актуальной и имеет важное тео

ретическое и прикладное значение.

Соответствие темы диссертации требованиям «Положения ВАК» 

подтверждается тем, что в работе на основании системного подхода прове

дены комплексные теоретические и экспериментальные исследования, в ре

зультате которых разработаны рекомендации по научному обеспечению 

развития процесса прессования с использованием ультразвука.

Степень обоснованности научных положений, выводов и реко

мендаций разработанной математической модели подтверждается проведе

нием экспериментальных исследований. Использованы современные методики 

экспериментальных исследований, методы и средства проведения измерений.



Многократное проведение экспериментов и частые замеры параметров во 

время опыта не дают оснований для сомнения в их достоверности.

Степень достоверности результатов проведённых исследований подтвер

ждается проработкой литературных источников по теме диссертации, поста

новкой необходимого числа экспериментов, применением современных ин

струментальных методов анализа, публикацией основных положений диссерта

ции. Для математической обработки результатов исследований использованы 

прикладные компьютерные программы. Основные положения, выводы и реко

мендации одобрены на научно-технических конференциях. Достоверность 

научных разработок подтверждена промышленными испытаниями предлагае

мых технических и технологических решений в условиях ООО «Русская 

Олива» г. Воронеж

С учетом изложенного, работа обладает теоретической и практической 

новизной, а результаты и основные выводы следует считать достоверными и 

обоснованными.

Научная новизна и теоретическое значение заключается в следующем:

Исследованы реологические свойства смеси масла сафлора и жмыха.

Исследованы кинетические закономерности процесса отжима сафлоро- 

вого масла на одношнековом прессе в поле ультразвука. Разработана математи

ческая модель при работе одношнекового маслопресса.

Проведены комплексные исследования качественных показателей жмыха 

и масла сафлора, полученных прессованием в ультразвуковом поле.

Исходя из комплекса исследований, осуществляемых в производственных 

и лабораторных условиях, нами доказана целесообразность использования 

прессового способа производства масла сафлора в ультразвуковом поле.

Предложена технология переработки семян сафлора с производством цен

ных компонентов, таких как жмых и масло.

Выполнен технико-экономический расчёт, который свидетельствует об 

эффективности разработанной технологии.

2



Предложена оригинальная конструкция маслопресса для производства 

растительного масла. Инновационность технического решения подтверждается 

патентом РФ №2 2642476.

Общая характеристика работы

Диссертация состоит из введения, шести глав, основных выводов и резуль

татов, списка литературы и приложений. Работа изложена на 161 странице ма

шинописного текста, содержит 57 рисунков и 22 таблицы. Список литературы 

включает 170 наименований, в том числе 30 на иностранных языках.

Диссертация написана грамотно и хорошо оформлена. Структура работы 

соответствует требованиям к диссертациям на соискателя ученой степени кан

дидата технических наук.

Практическая значимость.

На основании комплекса исследований, проведенных в лабораторных и 

производственных условиях, доказана целесообразность получения масла из се

мян сафлора методом прессования с использованием ультразвука.

Определены рациональные параметры процесса прессования сафлорового 

масла на одношнековом прессе. Проведено комплексное исследование показа

телей качества сафлорового масла.

Разработана оригинальная конструкция одношнекового маслопресса для 

высоко- и назикомасличных культур.

Публикация основных результатов диссертации. По теме диссер

тационной работы опубликовано 11 работ, в том числе 6 статьи в журналах, 

рекомендованных ВАК РФ, получен 1 патент на изобретение РФ.

Соответствие автореферата тексту диссертации.

Автореферат полностью отражает содержание диссертации, написан 

кратко и хорошо оформлен
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Вопросы и замечания

1. Не указана целевая аудитория употребления полученного рас

тительного масла из сафлора.

2. Не обоснована возможность реализации разработанной техно

логии в ЦФО Росии и в частности в Воронежской области.

3. Автор не в полной мере использовал возможности системного 

анализа для оценки технологического процесса получения прессового 

сафлорового масла, что придало бы комплексный характер данному иссле

дованию и логично его дополнило.

4. При определении цвета сафлорового масла следовало бы ис

пользовать цифровую цветометрию, а запах- электронный нос, которые в 

настоящее время используются как экспресс-метода.

5. Не полностью определены показатели качества полученных 

композиций растительных масел, например температура плавления, темпе

ратура застывания и др.
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Заключение

Диссертация Берестового А. А. имеет существенное научное и практи

ческое значение, результаты убедительны, а выводы отражают полученные 

научные достижения.

По уровню научной новизны, вкладу в науку и практику, работа 

соответствует требованиям, предъявляемым к кандидатским диссертациям 

и соответствует профилю специальностей 05.18.12 -  «Процессы и аппараты 

пищевых производств», а ее автор, Берестовой Алексей Андреевич, 

заслуживает присуждения ученой степени кандидата технических наук.
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